Endistriyel Mutfak Ekipmanlar Olgiileri

Endustriyel mutfak ekipmanlarinin dlgiileri, yerlesimi hakkinda ve CM Teknik'in profesyonel hizmetleriyle ilgili bilgilere
ulasabilirsiniz. ,,

Endustriyel mutfak ekipmanlari, restoranlar, oteller, kafeler ve diger buyuk mutfaklarda verimli ve
guvenli bir sekilde yemek hazirlanabilmesi igin tasarlanmis, guclu ve dayanikh cihazlardir. Bu
ekipmanlarin boyutlari, hem yer tasarrufu saglamak hem de verimli bir galisma ortami olusturmak
amaciyla dikkatle belirlenir. CM Teknik olarak, endustriyel mutfak ekipmanlarinin tasarimi ve montaji
konusunda genis bir deneyime sahip bir firmayiz. Bu yazida, endustriyel mutfak ekipmanlarinin
Olcllerini, segiminde dikkat edilmesi gereken unsurlari ve nasil bir mutfak dizeni olusturulmasi
gerektigine dair bilgiler sunacagiz.

Endistriyel Mutfak Ekipmanlarinin Temel Olciileri

Empero 500 Tabaklk Bulasik yikama Makinesi Olgiileri;

MODEL: EMP 500
Boyut (geniglik-derinlik-yukseklik) mm : 590X700X820
MODEL: EMP 1100 Bardak Yikama Makinesi
Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm : 480X580X720
MODEL: EMP 1000 Giyotin Tipi Bulasik Makinesi
Boyut (geniglik-derinlik-yukseklik) mm : 696X765X1485
Oztiryakiler 500 Tabaklik Bulasik Yikama Makinesi Olgiileri;
MODEL: OBY 500

Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm : 600X650X830
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X105

MODEL: OBY 500 E

Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm : 600X670X850
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X105

MODEL: OBY 500 D

Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm : 600X650X830
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X105

Maksan 500 Tabaklik Bulasik Yikama Makinesi Olgiileri ;

MODEL: DW 500

Boyut (genislik-derinlik-yukseklik) mm: 605X605X830
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X110

MODEL: PROEXPERT DW 12 Bardak Yikama Makinesi

Boyut (genislik-derinlik-yUkseklik) mm: 430X475X650
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X105

MODEL: DW 1000 E

Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm: 650x775x1400
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X110

MODEL: DW 2000 Konveyorli Bulagik Makinesi
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Boyut (genislik-derinlik-yUkseklik) mm: 2430X700X1780
Sepet Ebadi (mm) : 500X500X110

inoksan 500 Tabaklik Bulagik Yikama Makinesi Olgiileri ;
MODEL: BYM 052

Boyut (genislik-derinlik-ylUkseklik) mm: 600X600X835
MODEL: BYM 052S

Boyut (geniglik-derinlik-yukseklik) mm: 600X600X830
MODEL: BYM 042 Bardak Yikama Makinesi

Boyut (genislik-derinlik-ylkseklik) mm: 460x560x730
MODEL: BYM 102 Giyotin Tipi Bulasik Makinesi
Boyut (geniglik-derinlik-yukseklik) mm: 740X743X1570
Winterhalter Bulasik Yikama Makinesi Olgiileri ;
MODEL: PT 500 Giyotin Tipi Bulasik Yikama Makinesi

Boyut (genislik-derinlik-yUkseklik) mm: 635X750X1485
Sepet Ebadi (mm) : 500X500

Firinlar: EnduUstriyel firinlar genellikle 60 cm, 80 cm, 90 cm ve 120 cm genisliklerinde olabilir. YUkseklik ve derinlik ise model ve tipine gore degisir.
Genelde yukseklik 85 cm ile 120 cm arasinda, derinlik ise 60 cm ile 70 cm arasinda olur.

Ocaklar: Endustriyel ocaklar da benzer dlgulere sahiptir ve genellikle 60 cm genisliginde olur. Ancak, daha genis modeller 90 cm, 120 cm veya 150
cm olabilir. Ciftli veya dort gozlu ocak segenekleri bulunur.

Dondurucular ve Buzluklar: Dondurucular, genellikle 60 cm derinlik, 80 cm genislik ve 170-200 cm arasi yUksekliklere sahip olabilir. Buzluklar da
bu Olculerin ¢gevresinde degisiklik gosterir, bazilari daha genis, bazilari ise daha derin olabilir.

Bulasik Makinalari: Endustriyel bulasik makineleri, genellikle 50-70 cm genigliklerinde olup, yuksek kapasiteye sahip olanlar 120 cm’ye kadar
genisleyebilir. Yukseklik ise 85 cm civarindadir.

Tezgahlar ve Calisma Alanlari: Endustriyel mutfak tezgahlari, genellikle 60 cm derinlik ve 85 cm yulkseklik dlgulerine sahip olup, uzunluk ihtiyaca
g6re 100 cm ile 300 cm arasinda degisir. Ozellikle genis mutfaklarda daha uzun ¢alisma tezgahlari tercih edilir.

Sogutma Dolaplari: Endlstriyel sogutma dolaplari genellikle 80-90 cm genigliginde ve 70-90 cm derinliginde olur. Yukseklik, modellerine goére
degismekle birlikte, genellikle 170 cm ile 200 cm arasindadir.

Endustriyel Mutfak Ekipmanlarinin Yerlesimi

Endustriyel mutfaklarin verimli galisabilmesi igin ekipmanlarin dogru bir sekilde yerlestiriimesi gerekir. Mutfak dizeni, hem is guclinun verimli bir
sekilde kullanilmasini saglar hem de yemeklerin daha hizli hazirlanmasina olanak tanir. lyi bir diizen icin su faktérlere dikkat edilmelidir:

Calisma Alanlar Arasinda Yeterli Mesafe: Her ekipmanin etrafinda yeterli bosluk birakilmalidir. Bu, guvenlik ve verimlilik agisindan énemlidir.
Calisanlar hareket ederken birbirine carpmamalidir.

Bolumleme: Hazirlik, pisirme, sogutma, saklama ve bulasik gibi farkl alanlar arasindaki mesafeler de 6nemli olmalidir. Bu bélimler arasinda uygun
akis saglanmalidir.

Hizmet Alanlari: Servis alaninin mutfaktan uzak olmamasi, yiyeceklerin hizl bir sekilde servis edilmesi i¢in dnemlidir.

Endustriyel mutfak ekipmanlari hakkinda bilgi almak kurulum, bakim ve ariza durumlarinda CM Teknik Endustriyel Mutfak Servis Hizmetlerine
ucretsiz ¢cagri merkezimizden ulasabilirsiniz 0(216) 606 17 65 — 0530 942 62 45

Yazi Diizenleme Tarihi: Ocak 2025

CM Endustriyel Mutfak Hizmetleri San. Tic. Ltd. $ti.

CM Kiiclikbakkalkdy Mahallesi, Kocasinan Caddesi No:33/C 34750 Atasehir, istanbul - Tirkiye
0216 606 88 90 - 0216 606 17 65 - 0530 942 62 45 - 0850 346 95 46
Vergi No: 2111550584 - Vergi Dairesi: Iistanbul/Kozyatagi
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