Endustriyel Bulagik Makinesi Neden Alinmali

Endustriyel bulagik makineleri ile verimliligi artirin. Enerji tasarrufu, hijyen ve zaman kazanci saglayarak maliyetlerinizi
disurun. ,,

Endustriyel mutfaklarda hijyen, hiz ve maliyet tasarrufu en dnemli ihtiyacglar arasinda yer alir.
Restoran, otel ve kafe gibi isletmelerde, yogun mutfak operasyonlarini verimli bir sekilde yonetmek
icin endustriyel bulasik makineleri ideal bir ¢cozumdur. Bu makineler yalnizca bulasiklarin hizli ve etkili
bir sekilde temizlenmesini saglamakla kalmaz; ayni zamanda is glicinden, enerjiden ve sudan
tasarruf ederek isletmenizin genel performansini artirir.

Endustriyel Bulasik Makineleri

Endustriyel bulasik makineleri, isletmenizde zaman kazandiran teknolojik bir destek saglar. Ortalama
Uc dakikada bir sepet bulasigl temizleme kapasitesine sahip bu makineler, yogun saatlerde mutfak
operasyonlarinin kesintisiz devam etmesine olanak tanir. Personelinizi manuel bulagik yikama
isinden kurtararak diger gorevlerde degerlendirebilir, bu sayede is gucuinden dnemli 6lgude tasarruf
saglayabilirsiniz. Bu makinelerin enerji ve su verimliligi sunmasi, isletme maliyetlerini diisiirmede kritik bir rol oynar. Ozel olarak optimize edilmis
motorlar ve i1siticilarla tasarlanan endustriyel bulasik makineleri, disuk enerji tiketimiyle yluksek performans gosterir. Yuksek basingli ve sicak su
kullanimi sayesinde bulasiklar etkili bir sekilde temizlenirken, su tliketimi minimumda tutulur. Bu gevre dostu teknoloji, isletmenizin strduralebilirlik
hedeflerini destekler.

Hijyen agisindan, endustriyel bulagik makineleri gida sektdriinde vazgegilmez bir ¢gozimdur. Yuksek sicaklik ve 6zel deterjan kullanimiyla
bulagiklarin tGizerindeki mikroorganizmalari yok eder, boylece musterilere giivenle sunum yapmaniza olanak tanir. Ozel tasarlanmis bulasik sepetleri,
kirllgan malzemelerin zarar gormesini engelleyerek tabak, bardak ve diger mutfak malzemelerinizin uzun 6murlt olmasini saglar.

GUnumugz isletmelerinde verimlilik, hijyen ve maliyet tasarrufu en 6nemli unsurlar arasinda yer alir. Restoran, otel, kafe ve blyuk mutfak
operasyonlarina sahip igletmeler i¢in endustriyel bulagik makineleri, bu gereksinimleri karsilayan en ideal ¢gozUmdur. Bu makineler, yalnizca
bulasiklarin hizli ve etkili bir sekilde temizlenmesini saglamakla kalmaz, ayni zamanda igletmenizin zamandan, enerjiden ve sudan tasarruf etmesine
olanak tanir.

Endustriyel Bulagik Makinesi Modelleri
Farkli igletme ihtiyaclarina gore tasarlanmis birgcok markali endustriyel bulagik makinesi segenegi bulunmaktadir:

Hobart Endustriyel Bulagik Makineleri: Enerji tasarruflu ve yiiksek dayanikliliga sahip modelleriyle restoran ve otellerin vazgegilmez
markalarindan biridir. Otomatik dozajlama sistemleri ve hizli yikama 6zellikleriyle dikkat ¢eker.

Winterhalter Bulasik Makineleri: Gelismis teknolojisi ve hijyen garantisi ile dne cikar. Ozellikle bardak ve cam malzemelerin temizliginde
mukemmel sonugclar sunar.

Empero Bulagik Makineleri: Cevre dostu tasarimi ve su tasarrufu saglayan teknolojileriyle isletmenizin maliyetlerini digurur. Farkli boyut ve
kapasitelerde modeller sunar.

Oztiryakiler Bulasik Makineleri: Hem kompakt hem de yliksek kapasiteli bulagik makineleriyle isletmenizin her intiyacina uygun ¢éziimler sunar.
Otomasyon 6zellikleriyle mutfak operasyonlarini kolaylastirir.

Fagor Endistriyel Bulagik Makineleri: Hizli yikama ve dusuk enerji tiketimi saglayan modelleriyle genis bir kullanici kitlesine hitap eder. Kullanici
dostu kontrol panelleriyle kolay bir kullanim sunar.

iscilik ve Zaman Tasarrufu

Manuel bulasik yikama, igletmelerde ciddi bir is glucu gerektirir. Endustriyel bulagik makineleri, yalnizca 3 dakikada bir sepet bulasigl temizleyerek
personelin baska islere odaklanmasina olanak tanir. Bu, mutfak is akisini hizlandirir ve isletme maliyetlerini distrir. Ozellikle yogun saatlerde, bu
makinelerin sagladigi hiz ve verimlilik, operasyonlarin kesintisiz devam etmesine yardimci olur.

Enerji ve Su Verimliligi

Endustriyel bulasik makineleri, enerji tasarrufu saglamak tuzere 6zel olarak tasarlanmistir. Optimize edilmis motorlar ve yuksek verimli isiticilar
sayesinde dusuk eneriji tiketimiyle maksimum performans sunar. Bunun yaninda, yliksek basing ve sicak su kullanarak bulagsiklarin etkin bir sekilde
temizlenmesi saglanirken, geleneksel yontemlere kiyasla su tuketimi 6nemli 6l¢gtide azaltilir. Bu gevre dostu 6zellikler, igletmenizin surdurulebilirlik
hedeflerine katkida bulunur.

Hijyenik ve Guvenli Temizlik
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Hijyen, gida sektorindeki isletmeler igin vazgecilmez bir kriterdir. Endustriyel bulasik makineleri, yliksek sicaklik ve 6zel deterjanlarla
mikroorganizmalari etkili bir gsekilde yok eder. Bu 6zellik, yalnizca hijyen standartlarini yukseltmekle kalmaz, ayni zamanda musteri memnuniyetini
artirir. Ayrica, 6zel tasarlanmis bulasik sepetleri sayesinde tabak, bardak ve diger malzemeler zarar gérmeden temizlenir.

Depolama ve Malzeme Tasarrufu
Hizli yikama 6zelligi sayesinde, bulasiklar kisa stirede yeniden kullanima hazir hale gelir. Bu da mutfakta fazla sayida tabak, bardak ve diger

malzemeleri stoklama ihtiyacini ortadan kaldirir. Ek olarak, elde yikama sirasinda sikga yasanan kirilmalar, endustriyel bulagik makinelerindeki
guvenli yikama sistemleri sayesinde buyuk oOlgtude azalir.

isletme icin Uzun Vadeli Avantajlar

Endustriyel bulasik makineleri, baslangi¢c maliyetine ragmen, uzun vadede isletmenize 6nemli tasarruflar saglar. Enerji ve su kullanimindaki
dusus, iscilik maliyetlerinin azalmasi ve ekipmanlarin mranun uzamasi, bu makineleri karl bir yatirnm haline getirir.

Endustriyel bulagik makineleri, isletmenizin hem gunluk operasyonlarini kolaylastirir hem de maliyetlerinizi kontrol altinda tutmaniza yardimci olur.
Enerji ve su tasarrufu, hijyen standartlarinin yukseltilmesi, is glictiinden tasarruf ve daha birgok avantajiyla bu makineler, modern mutfaklarin

olmazsa olmazidir.

CM Teknik olarak, isletmenizin ihtiyaglarina uygun en kaliteli endUstriyel bulasik makinesi ¢ézumlerini sunuyoruz. Daha fazla bilgi igin web sitemizi
ziyaret edebilir veya bizimle iletisime gegebilirsiniz.

Telefon: 0216 606 17 65
Mobil: 0530 942 62 45

Hemen isletmeniz icin en uygun endustriyel bulasik makinesi modelini kesfedin. Bizimle iletisime gecin ve isletmenize deger katin!

CM Endiistriyel Mutfak Hizmetleri San. Tic. Ltd. Sti.

Kiiclikbakkalkdy Mahallesi, Kocasinan Caddesi No:33/C 34750 Atasehir, istanbul - Tirkiye
CM 0216 606 88 90 - 0216 606 17 65 - 0530 942 62 45 - 0850 346 95 46

Vergi No: 2111550584 - Vergi Dairesi: Istanbul/Kozyatagi
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