
4 Teps�l� Elekt�r�k Isıtmalı Konveks�yonlu Fırın

4 Teps�l� Elektr�k Isıtmalı Konveks�yonlu Fırın kullanım tal�matı, önemler�, montajı ve Konveks�yonlu Fırın �le �lg�l� tüm
ayrıntılar.

“

”
4 Teps�l� Elekt�r�k Isıtmalı Konveks�yonlu Fırın kullanım tal�matı, önemler�, güç montajı, açma, kapama
ve Konveks�yonlu Fırın �le �lg�l� tüm ayrıntılar.

Elekt�r�k Isıtmalı Konveks�yonlu Fırın C�haz Özell�kler�

M�krostat: Sıcaklığın ayarlanması ve görülmes� �ç�n kullanılır.
Termo stat�k kontrollü ısı algılayıcısı (çek�rdek sıcaklık algılayıcısı): P�ş�r�len ürünler�n çek�rdek
sıcaklığını ölçer.
Fırın �ç kab�n aydınlatması: P�ş�rme �şlem� sırasında ürünler�n durumunu gözlemlemey� sağlar.
Ç�ft camlı fırın kapağı: Mutfağa ve çevreye daha az ısı dağılımı sağlanır, düşük dış sıcaklıklar sunar.

Önlemler:

Kurulumdan önce c�hazın emn�yet, kullanım ve bakım tal�matlarını d�kkatl�ce okuyun.
C�hazın kurulumu veya yer değ�şt�r�lmes� �şlemler�, yalnızca yetk�l� personel tarafından yapılmalıdır. Aks� takd�rde c�hazın garant�s� geçers�z olur.
C�hazın bakımı sırasında, or�j�nal yedek parçalar kullanılmalıdır.
C�hazı kullanırken eller�n�z� yanmaması �ç�n d�kkatl� olun ve fırın kapağını eld�venle açın.
Yüksek oranda tuz �çeren gıdalar p�ş�rd�kten sonra fırın odasını su �le �y�ce durulayın.
Çel�k yüzeyler �ç�n klor �çeren tem�zley�c�ler kullanmaktan kaçının.

Kurulum ve Kullanma Tal�mantları

C�haz, yeter�nce havalandırılmış b�r alana kurulmalıdır. Gerekl� durumlarda davlumbaz ve tahl�ye fanları yerleşt�r�lmel�d�r.
Fırın, düz b�r yüzeye yerleşt�r�lmel� ve sol tarafında en az 10 cm boşluk bırakılmalıdır. Sağ tarafında �se b�t�ş�k yüzeylerden en az 50 cm uzak
olmalıdır.
Elektr�k bağlantısı yapılmadan önce c�hazın b�lg� plakasındak� ger�l�m ve frekans b�lg�ler� kontrol ed�lmel�d�r.

Elektr�k Bağlantısı:

C�haz, H05-RN-F t�p� kablo �le kalıcı olarak elektr�k şebekes�ne bağlanmalıdır.
C�hazın bağlantıları uygun şek�lde topraklanmalı ve güvenl�k �ç�n 3 mm’l�k aralıklarla kes�c� s�gorta kurulmalıdır.

Su Şebeke Bağlantıları:

Mak�neye su bağlantısı, ver�len hortumla yapılmalıdır. Su akışının tıkanmaması �ç�n f�ltre takılması öner�l�r.
Su g�r�ş�, 6 bar basınç �le �çme suyu kaynağına bağlanmalıdır.

Su Tahl�ye

Mak�ne �çer�s�ndek� suyun tahl�yes� kab�n merkez�nde yer alan tahl�ye borusu yardımıyla alt kısımdak� tahl�ye tavasına akmaktadır. Bu tavada
b�r�ken artıkların per�yod�k olarak boşaltılması gerekmekted�r.
Tüm tahl�ye hattı boyunca katlanma ve kıstırma �ç�n metal borular üzer�nde hortum ve d�rsekler� kontrol ed�n ve tahl�ye hattı s�stem�nde su
toplanmasını önlemek �ç�n 5° en az eğ�m olduğundan em�n olun.
C�hazın altındak� havalandırma ve tahl�ye s�stem�n�n akt�f çalışıyor olmasına d�kkat ed�n�z.

KULLANIM TALİMATLARI

C�hazı açmadan önce d�kkatl� b�r şek�lde c�hazın doğru ve ver�ml� kullanımı hakkında öneml� b�lg�ler �çeren bu kullanma kılavuzunu mutlaka
okuyunuz. Fırın özell�kler� ve p�ş�rme performansı hakkında daha fazla b�lg� �ç�n, lütfen yetk�l� serv�se danışın.
Duman ve buhar egzoz kanallarının tıkanmaması �ç�n fırının üzer�ne tava veya mutfak eşyaları koymayın.
Her altı ayda b�r brülör alev düzgünlüğü ve brülörün �lg�l� d�ğer parçaları yetk�l� b�r tekn�syen tarafından kontrol ed�lmel�d�r.(Gaz ısıtmalı
modellerde)
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Per�yod�k olarak (en az yılda b�r kez) c�haza genel kontrol yapılmalıdır. Bu amaçla Yetk�l� Serv�s �le b�r h�zmet sözleşmes� yapmanızı tavs�ye
eder�z.
Ürün, fırın merkez sıcaklığını ölçen ısı algılayıcısı �le donatılmıştır. Fırın �çer�s�ndek� malzemeler� çıkartılırken ön panel� darbeler� ve hasarları
önlemek �ç�n özen göster�lmel�d�r.(özell�kle araba fırın �çer�s�ne yerleşt�r�l�rken).
Garant�, M�krostat’ın (sıcaklık ısı algılayıcısı ve analog gösterges�) yanlış kullanımı neden�yle oluşan hasarları kapsamaz.
Nemlend�rme �le p�ş�rme uygulanırken 200-210°C sıcaklıkları aşmamak gerek�r aks� takd�rde fırın odasının contalarına zarar vereb�l�r.
Fırın kullanılırken �ç�ndek� sıcak hava dolaşımını kolaylaştırmak �ç�n her kabın arasında en az 40mm boşluk bırakılmalıdır.
Fırın 30 �le 300 °C çalışma sıcaklığı aralığına sah�pt�r.
Özell�kle nemlend�rme �le p�ş�rme uygulamaları sırasında, fırın �ç�ne tuzlu gıdalar vermey�n.
Yüksek alkollü yanıcı sıvıları fırın �çer�s�nde p�ş�rmey�n.

Fırının Çalıştırılması:

1. Sıcaklık Ayarları: “B” Termostat anahtarı �le �sten�len sıcaklık ayarlanır ve “A” termostat lambası yanarak sıcaklığın hedefe ulaştığını göster�r.
2. P�ş�rme Süres� Ayarı: “D” T�mer anahtarı �le p�ş�rme süres� bel�rlen�r ve “C” T�mer lambası �le gözlemlen�r.
3. Buharlı P�ş�rme: “F” Buhar anahtarı �le buharlı p�ş�rme başlatılab�l�r.

Fırının Kapatılması:

Fırının kapağını açın, �ç kab�n�n soğuduğundan em�n olun.
"D" T�mer’ı sıfırlayın ve "B" Termostat anahtarını kapalı konuma get�r�n.
Ana güç kaynağını pr�zden çek�n.

Bakım ve Onarım:

Fırın her kullanım sonrası tem�zlenmel�, �ç� düzenl� olarak süpürülmel�d�r.
C�haz, basınçlı su �le yıkanmamalıdır.
Çel�k yüzeyler �ç�n klor �çeren tem�zley�c�ler kullanılmamalıdır.
Yağdanlık her 3 p�ş�rme döngüsünde tem�zlenmel�d�r.

Hata Durumunda Fırını Kapatma:

Eğer herhang� b�r hata tesp�t ed�l�rse, c�hazı pr�zden çek�n ve su musluğunu kapatın.
Yetk�l� serv�s �le �let�ş�me geç�n.

Üret�c� tarafından yetk�lend�r�lm�ş, eğ�t�ml� personele sah�p Yetk�l� Tekn�k Serv�s merkez�m�ze başvurunuz.

4 Teps�l� Elektr�k Isıtmalı Konveks�yonlu Fırın, doğru kullanıldığında ver�ml� b�r şek�lde p�ş�rme yapar ve uzun süre sorunsuz çalışır. Yukarıda bel�rt�len
tal�matlara d�kkat ed�lerek c�hazın kullanım ömrü uzatılab�l�r ve güvenl�ğ� sağlanab�l�r.

CM Tekn�k İlet�ş�m:

Telefon: 0216 606 17 65

Mob�l: 0530 942 62 45

Bu �çer�k, en güncel b�lg�lerle 27.12.2024 tar�h�nde güncellenm�şt�r.

https://www.cmteknik.com.tr/
mailto:servis@cmteknik.com.tr
https://www.google.com/maps/place/CM+Teknik+End%C3%BCstriyel+Mutfak+Servisi/@40.9780248,29.1225664,16z/data=!4m10!1m2!2m1!1scm+teknik!3m6!1s0x14cac79a5998b683:0x1651a3872c24e76e!8m2!3d40.9811524!4d29.1255024!15sCgljbSB0ZWtuaWtaCyIJY20gdGVrbmlrkgEdaW5kdXN0cmlhbF9lcXVpcG1lbnRfc3VwcGxpZXKaAURDaTlEUVVsUlFVTnZaRU5vZEhsalJqbHZUMnhDU2xaVlNqSmlSM1J4WWxWYWFsWkViR0ZsUjFJMFpFUldZVlJHUlJBQuABAPoBBAgAEDw!16s%2Fg%2F11lthyn_yx?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MTIwOS4wIKXMDSoKLDEwMDc5MjA3M0gBUAM%3D
https://yandex.com.tr/maps/org/cm_teknik/88430788732/?ll=29.125605%2C40.981143&mode=search&sctx=ZAAAAAgBEAAaKAoSCbSvPEhPGT1AEQFp%2FwOsf0RAEhIJJlex%2BE1h0j8REoWWdf9YwD8iBgABAgMEBSgKOABAsKoGSAFqAnRynQHNzEw9oAEAqAEAvQHyPSpIwgEG%2FICLt8kCggIJY20gdGVrbmlrigIAkgIAmgIMZGVza3RvcC1tYXBz&sll=29.125605%2C40.981143&sspn=0.017949%2C0.007984&text=cm%20teknik&utm_campaign=desktop&utm_medium=search&utm_source=maps&z=17
https://www.cmteknik.com.tr/servis-formu/
https://www.cmteknik.com.tr/servis/

